
Gabriela
E X P E R I E N C I A

Soy una cocinera profesional apasionada
con mas de 6 años de experencia en el
rubro gastronomico creando y
organizando cartas. me considero
creativa y organizada. busco aportar
conocimientos y creatividad en montaje
de platos. Ademas  de capacidades
innatas de trabajo en equipo,
productividas y agilidad

HOTEL RESTAURANT ITHURRIA

maestria de cocina francesa, cuarto frio, caliente,
pasteleria y bistro gastronomia vasca

michellin guide (1 estrella) francia (pais vasco)

F O R M A C I Ó N  

ESCUELA CULINARIA FRANCESA ECOLE

Gastronomia internacional - Maitrise de cuisine francais

ACADEMIA GASTRONOMICA

Cocina molecular e innovacion culinaria

2021-2023

2024

2023

REST CLUB SANTA MARIA DEL MAR
sub chef 2023-2025

LA CUISINE DE LA MER
Chef y dueña

2020-2024

Español

Inglés

Frances

I D I O M A S

H A B I L I D A D E S
Cocina molecular

Pasteleria creatividad e innovación.

Conocimiento de técnicas culinarias.

Organización y planificación.

Limpieza y orden.

Capacidad para trabajar en equipo.

Capacidad para trabajar bajo presión.

Pescados y mariscos

Normas ISO de seguridad e higiene

Liderazgo

Adaptabilidad

gabrielacfuentes.z@gmail .com

+56962145118

condominio puertas de 

santo domingo -A67

gabrielacfuenteschef ._

C O N T A C T O

C H E F  I N T E R N A C I O N A L
M A I T R I S E  D E  C U I S I N E

F R A N Ç A I S

S O B R E  M Í

Sub chef - encargada de cuarto frio responsable de la
organizacion y preparacion de los alimentos que se
almacenan en esta zona implementando la rotacion
adecuada de los productos supervisando que se
mantengan en condiciones optimas de higiene y
temperatura. 

Venta y produccion de pescados y mariscos. cevicheria,
gastronomia chilena y peruana.

CARREÑO

JENJIBRE Y CANELA
banqueteria, creación y servicio de menú para eventos
a grande escala. experencias en planificación de menú
ñ, control de costos y gestión de inventarios 

2023-2025

INACAP APOQUINDO
Gastronomía internacional 

2016-2018

RESTAURANT VISTA MAR ENJOY 2025 actualidad

Chef encargada de cuarto caliente, pescados, mariscos,
carnes y guarniciones


